Meniikarte | Carte des menus

Woche 47, vom 18. bis 22. November 2024 | Semaine 47, du 18 au 22 novembre 2024

Tage | Jours

Montag | Lundi

Dienstag | Mardi

Mittwoch | Mercredi

Donnerstag | Jeudi

Freitag | Vendredi

Fleisch | Viande

Wild Raviolini (CH/EU),
Preiselbeerrahmsauce, Speck,
Kirbiswiirfel, gerostete Brotwiirfel
Raviolini de gibier (CH/UE),
sauce d la creme d'airelles, lard,
dés de courge, crolitons

Gebratener Fleischkise (Schwein/CH),
Senfsauce, Bratkartoffeln, Rahmspinat
Fromage d'’Italie sauté (porc/CH),
sauce a la moutarde, pommes de terre
sautées, épinards a la creme

Pouletbrustwiirfel (CH) an Stroganoffsauce
mit Peperonistreifen, Champignons
und Essiggurken, Wildreis
Dés de poulet (CH) sauce Stroganoff
avec julienne de poivrons, champignons
et cornichons, riz sauvage

Kabiswurst (Schwein/CH),
Bouillonkartoffeln, Dérrbohnen
Saucisson au chou (porc/CH),
pommes de terre au bouillon, haricots secs

Rehragout (EU),
Calvadossauce, Baumnussnudeln,
Saisongemtise
Ragout de chevreuil (UE),
sauce calvados, nouilles aux noix,
légumes de saison

Uber allergenhaltige Zutaten gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft.
Kreuzkontaminationen konnen nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Concernant des ingrédients allergénes, notre personnel de service vous renseigne volontiers.
La contamination croisée ne peut étre exclue a 100%.

Fisch | Poisson

Pochierte Fischroulade (DE),
Limoncellosauce, Schupfnudeln, Erbsen
Roulade de poisson pochée (DE),
sauce limoncello,
nouilles autrichiennes, petit pois

Fischstibli (FAO67/61),
Zitronenmayonnaise,
Salzkartoffeln, Rahmspinat
Bdtonnets de poisson (FAO67/61),
mayonnaise au citron, pommes de terre
nature, épinards a la creme

Fischragout (TR/FAO61/67),
Weissweinsauce, Wildreis, Lauchgemiise
Ragout de poisson (TR/FAO61/67),
sauce au vin blanc, riz sauvage, poireaux

Schlemmerfilet mit Broccolikruste (DE),
Couscous, herbstliches Ratatouille
Filet gourmand en crolite de brocoli (DE),
couscous, ratatouille d'automne

Schollenfilet (NL) Mdllerin Art,
gratinierte Kartoffelscheiben, Broccoli
Filet de plie (NL) a la meuniére,
pommes de terre savoyard, brocoli

stiftung

Berufliche Integration und Bildung

Vegi | Végétarien

Gefillte Teigwaren,
Preiselbeerrahmsauce, Pilze,
Kurbiswiirfel, gerostete Brotwiirfel
Pates farcies,
sauce a la creme d'airelles, champignons,
dés de courge, crotitons

Quinoaburger mit Tomaten,
Gurken und Rostzwiebeln,
BBQ-Ketchup, Coleslawsalat
Burger de quinoa avec tomates,
concombres et oignons frits,
ketchup BBQ, salade de coleslaw

Vegetarisches Stroganoff (Soja)
mit Peperonistreifen, Champignons
und Essiggurken, Wildreis
Stroganoff végétarien (soja) avec julienne
de poivrons, champignons et cornichons,
riz sauvage

"Shakshuka" orientalischer Gemiiseeintopf
mit Ei, Couscous
« Shakshuka » potée de légumes oriental
avec ceuf, couscous

Nudeln an Frischkisesauce,
Baumniisse, Birnen, Saisongemiise
Nouilles a la sauce au fromage frais,
noix, poires, légumes de saison

fondation battenberg

Intégration et formation professionnelles

Chef-Teller

Entenschenkelragout (FR),
Limoncellosauce, Schupfnudeln, Erbsen
Ragout de cuisse de canard (FR),
sauce limoncello, nouilles autrichiennes,
petit pois

Rindshacksteak (CH) mit Tomaten,
Gurken und Rostzwiebeln,
BBQ-Ketchup, Coleslawsalat
Steak haché de beeuf (CH) avec tomates,
concombres et oignons frits,
ketchup BBQ, salade de coleslaw

Schweinshuftbraten (CH),
Weissweinsauce, Kroketten, Lauchgemiise
Réti de quasi de porc (CH),
sauce au vin blanc, croquettes, poireaux

Lammbkotelettes (NL),
Couscous, herbstliches Ratatouille
Cotelettes d'agneau (NL),
couscous, ratatouille d'automne

Schweinsschnitzel (CH),
Champignonrahmsauce,
Spatzli, Saisongemiise
Escalope de porc (CH),
sauce aux champignons a la créeme,
spdtzli, légumes de saison
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